
TRADITIONAL VIETNAMESE

VND (++)

STARTERS

Fresh Spring Roll (Fresh Herbs, Prawn, Pork)        

Gỏi Cuốn Tôm Thịt

Deep Fried Wonton    

Hoành Thánh Chiên

 

Hội An White Rose (Hoi An Steamed Dumpling)                                                                                  

Bánh Vạc

Crispy Spring Roll ( Crabmeat, Minced Pork, Mushroom)           

 Chả Giò 

        

Vietnamese Crispy Rice Pancake With Pork and Shrimp                       

 Bánh Xèo 

Marinated Pork On Charcoal With Noodle Cake    

  Thịt Heo Nướng Bánh Hỏi

 Grilled Beef In Piper Lot Leaf Served With Noodle Cake    

 Bò Lá Lốt Nướng Bánh Hỏi 

The Rachel's Starter Selection      

 Khai Vị The Rachel Chọn Lọc 

   

 Green Mango Salad With Pork And Shrimp, Fresh Herbs    

 Gỏi Xoài Xanh Tôm Thịt

Asparagus Salad with Chicken and Shrimp  

Gỏi Măng Tươi Gà Tôm

Banana Blossom Salad With Pork and Shrimp              

Gỏi Hoa Chuối Tôm Thịt 

Vietnamese Style Beef Salad           

Gỏi Bò Bóp Thấu

The Rachel Pomelo Salad With Pork and Shrimp  

 Gỏi Bưởi The Rachel 

The Rachel Vietnamese Salad selection ( 5 of these above Types)   

Gỏi Truyền Thống Việt Nam Chọn Lọc ( 5 Loại)

85,000

95,000

105,000

120,000

120,000

125,000

135,000

295,000

135,000

135,000

145,000

145,000

160,000

355,000

THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

MAIN COURSES

Local Rice Noodle Ha Noi Capital Style (Shredded Chicken, 

Vietnamese Pork Sausage and Fried Eggs Mixed with Vermicelli 

in Chicken Broth Soup)  

 Bún Thang Hà Nội

Quang Nam Style Pork Ribs, Shrimp & Quail Egg Noodle     

Mỳ Quảng

 Local Rice Noodle Served Cold With Pork On Charcoal , 

Sai Gon Crispy Spring Roll and Fresh Herbs      

Bún Thịt Nướng Chả Giò Sài Gòn 

Vietnamese Traditional Chicken Pho                                      

Phở Gà

    

 Vietnamese Traditional Australian Beef Pho                                    

Phở Bò 

  

Grilled Tiger Prawn With Noodle Cake, And Fresh Herbs       

 Bánh Hỏi Tôm Nướng

Fried Spicy Chicken Wings With Fish Sauce Served 

With Steam Rice 

Cánh Gà Chiên Mắm Dùng Với Cơm Trắng

Chicken Slow Cooked With Ginger and Fish Sauce 

 Served With Steamed Rice

Gà Xào Gừng Dùng Với Cơm Trắng

“Hội An Chicken Rice”: Shredded Chicken 

With Fresh Lemon  And Herbs, Special Long 

Grain Rice Which Is Cooked By Coconut Milk    

Cơm Gà Hội An 

Pork and Duck Eggs Slow Cooked With Coconut Juice Served 

With Steamed Rice 

Thịt Heo Kho Tàu Dùng Với Cơm Trắng

Sauteed Pork Ribs With Fish Sauce in Vietnamese Style Served 

With Steamed Rice 

 Sườn rim mặn Dùng Với Cơm Trắng

180,000

185,000

185,000

185,000

215,000

225,000

175,000

180,000

195,000

195,000

215,000

Special

Special



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

Stir Fried Beef With Onion And Parsley Served With Steamed Rice 

Bò Xào Hành Cần Dùng Với Cơm Trắng

Grilled Red Snapper Marinated with Turmeric 

Sauce in Banana Leaf               

 Cá Hồng Nướng Lá Chuối 

Fried Sea Bass With Vietnamese Tomato 

Sauce Served With Steamed Rice  

Cá Chẽm Sốt Cà Chua Dùng Với Cơm Trắng

Stir Fried Calamari With Pineapple & Tomato 

Served With Steam Rice 

Mực Xào Thơm Cà Dùng Với Cơm Trắng

Stir Fried Calamari With Lemongrass & Chili 

Served With Steam Rice  

Mực Xào Xả Ớt Dùng Với Cơm Trắng

Stir Fried Shrimp With Tamarind Served With Steamed Rice 

Tôm Rang Me Dùng Với Cơm Trắng 

Sauteed Shrimp With Fish Sauce Served With Steamed Rice 

 Tôm Rim Mặn Dùng Với Cơm Trắng

Tiger Prawns Slow Cooked Served With Steamed Rice 

Tôm Sú Lớn  Kho Tàu Dùng Với Cơm Trắng

Sauteéd Morning Glory With Garlic                                                                  

Rau Muống Xào Tỏi

Sauteéd Malabar with Grarlic

Mồng tơi Xào Tỏi

  Mustard Leaf Soup With Minced Pork  

 Canh Cải Xanh Thịt Heo 

    

Malabar Nightsade With Shrimp Soup  

Canh Mồng Tơi Nấu Tôm

   

 

245,000

220,000

235,000

235,000

235,000

245,000

245,000

290,000

95,000

95,000

155,000

160,000



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

ASIAN MAIN COURSES

Chicken Satay, Peanut Sauce, Kim Chi, Steamed Rice       

 Gà Xiên Nướng, Sốt Đậu Phộng, Kim Chi, Cơm Trắng 

Braised Eggplant With Minced Pork  In Clay 

Pot Served With Steamed Rice 

Cà Tím Thịt Bầm Tay Cầm Dùng Với Cơm Trắng

Braised Tofu In Clay Pot Served With Steamed Rice 

Đậu Hủ Tay Cầm Dùng Với Cơm Trắng

Braised Seafood In Clay Pot Served With Steamed Rice 

Hải Sản Tay Cầm Dùng Với Cơm Trắng

Stir Fried Pork In Sweet and Sour Sauce Served 

With Steamed Rice 

Heo Xào Sốt Chua Ngọt Dùng Với Cơm Trắng

 Sauteed Beef Satay Served With Steamed Rice 

Bò Xào Sa Tế Dùng Với Cơm Trắng

The Rachel Rock and Roll Garlic US Beef ( 250 Gr ) 

Served With Steamed Rice  Or French Fries 

 Bò Xào Lúc Lắc Đặc Biệt Kiểu Rachel Dùng Với Cơm Trắng

Sauteéd Sea Bass In Sweet and Sour 

Sauce Served With Steamed Rice    

 Cá Chẽm Xào Sốt Chua Ngọt Dùng Với Cơm Trắng

Sauteed Calamari With Black Pepper Served 

With Steamed Rice 

Mực Xào Tiêu Đen Dùng Với Cơm Trắng

 

Sauteed Scallops With Broccoli Served With Steamed Rice 

Sò Điệp Xào Bông Cải Xanh Dùng Với Cơm Trắng

Sauteed Broccoli With Shrimp Served With Steamed Rice 

Tôm Xào Bông Cải Xanh Dùng Với Cơm Trắng

Fried Shrimp In Wasabi Sauce Served With Steamed Rice 

Tôm Sốt Wasabi Dùng Với Cơm Trắng

Garlic Butter Tiger Prawn Served With Spaghetti  

Tôm Lớn Hấp Bơ Tỏi Ăn Kèm Mì Ý

175,000

180,000

195,000

250,000

195,000

255,000

335,000

235,000

235,000

260,000

245,000

240,000

350,000

Special



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

Stir Fried Vermicelli In Singapore Style         

Bún Gạo Xào Kiểu Singapore 

Wok Fried Seafood Udon Noodle          

Mỳ Udon Xào Hải Sản

The Rachel's  Pan Seared Flat Noodle       Seafood Or Beef  

                                                                               Seafood And Beef 

Hủ Tiếu Áp Chảo Rachel ( Hải Sản hoặc Bò Hoặc Thập Cẩm )

Fried Rice With Garlic  

Cơm Chiên Tỏi Đặc Biệt

Fried Rice With Shrimp & Pineapple 

Cơm Chiên Thơm Tôm

The Rachel's Tobiko and Shrimp Fried Rice 

Cơm Chiên Trứng Cá Và Tôm Đặc Biệt Của Rachel

  

SOUPS

Chicken Corn Soup
Súp Bắp Gà 

 Won Ton Soup
 Súp Hoành Thánh 

Crabmeat and Asparagus Soup
Súp Măng Tây Cua   

Tom Yam Kung
Súp Tôm Kiểu Thái

Sichuan Hot and Sour Soup 
Súp Chua Cay Tứ Xuyên

Tomato Cinnamon-Flavored Soup
 Súp Cà Chua Hương Vị Quế 

Creamy Ginger-Flavored Pumpkin Soup        
 Súp Bí Đỏ Vị Gừng
  
Creamy Chicken Soup           
 Súp Kem Gà 

Creamy Clam Soup           
 Súp Kem Nghêu 

 

195,000

225,000

230,000

260,000

175,000

195,000

225,000

80,000

90,000

95,000

110,000

110,000

85,000

95,000

95,000

110,000

Special

Special



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

WESTERN STARTERS

Garden Salad, Balsamic Dressing    
 Xà Lách Dầu Dấm 
   
 Ceasar Salad: Croutons, Chicken, Bacon, Poached Egg, Anchovy   
  Xà Lách Kiểu Ý : Bánh Mì Bơ Tỏi , Gà, 
Thịt Ba Rọi Xông Khói, Trứng Chần , 
Cá Cơm Ngâm Dấm

Greek Salad     
  Rau Củ Trộn Dầu Dấm Với Phô Mai
      
Salmon Tartar, Toasted Baguette  
  i Goỉ  Cá Hồi Tartar, Bánh Mì Bơ Tỏ
 
Tuna Tartar, Toasted Baguette    
  Goỉ  Cá Ngừ Tartar, Bánh Mì Bơ Tỏi 

Beef Tartar, Toasted Baguette          
   Goỉ  Bo ̀ Tartar, Bánh Mì Bơ Tỏi

PASTAS

Spaghetti / Fettuccine Carbonara         
  Mì Ý Sốt Kem Thịt Nguội   

Spaghetti / Fettuccine Seafood   
                  Mì Ý Hải Sản   

Spaghetti / Fettuccine Tomato         
Mì Ý Sốt Cà Chua

Spaghetti / Fettuccine Bolognese         
    Mì Ý Sốt Bò Bằm 

Fettuccine Al Pesto          
Mì Ý Sốt Rau Quế

Margherita (Tomato Sauce, Mozzarella,Basil)       
 Pizza Sốt Cà Chua,Phô Mai, Lá Rau Quế

Peperoni Pizza (Peperoni,Mozzarella,Olive)                   
Pizza Xúch Xích,Phô Mai,Hạt Olive,

Mushroom Pizza (Mushroom, Mozzarella, Olive)               
Pizza Nấm ,Phô Mai ,Hạt Olive,

Hawaian (Pineapple, Ham,Bacon,Mozzarella,Olive)      
Pizza Thơm,Thịt Nguội,Thịt Ba Rọi,Hạt Olive

Marine (Tomato Sauce,Mozzarella,Seafood)                       
Pizza Hải Sản

PIZZAS

95,000

135,000

110,000

150,000

140,000

180,000

215,000

225,000

155,000

210,000

155,000

155,000

195,000

195,000

205,000

205,000



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

MAIN COURSES

Grilled Sea Bass, Potato Wedges, Lemon Dill Butter Sauces
  Cá Chẽm Nướng  Ăn Kèm Khoai Tây & Sốt Bơ Chanh 

  Grilled Tuna Steak, Potato, Tomato Salsa   
  Thăn Cá Ngừ , Khoai Tây, Sốt Salsa

  Tiger Prawn “Plancha” , Peas Pureé , Fennel , Passion Sauce     
 Tôm Sú Nướng , Đậu Hà Lan Nghiền , Củ Thì Là , Sốt Chanh Dây

  Steamed Salmon, Asparagus, Carrot, Broccoli, Hollandaise Sauce    
  Cá Hồi Hấp , Măng Tây , Cà Rốt , Bông Cải Xanh , Sốt Hollandaise 

  Grilled Salmon with  Ratatouille    
 Cá Hồi Nướng, Rau Củ Xào Kiểu Pháp
  
  Australia Beef Sirlone, Mashed Potatoes, 
Vegetables, Red Wine Jus  
  Thăn Ngoại Bò Úc Nướng, 
Khoai Tây Đút Lò Kiểu Pháp, Sốt Vang Đỏ

  Australian Beef  Rib Eye, Dauphin Oise, Red Wine Jus (250 Gram)    
  Bò Úc Nướng , Khoai Tây Đút Lò Kiểu Pháp , Sốt Vang Đỏ 

 Australian  Beef Tenderloin, Mashed Potatoes, Root     
  Vegetables, Red Wine Jus   
  Thăn Bò Úc Nướng , Khoai Tây Nghiền , Rau Củ Xào , 
  Sốt Vang Đỏ 

USA Beef Tenderloin, Mashed Potatoes, 
Vegetables, Red Wine Jus    
   Thăn Bò Mỹ Nướng , Khoai Tây Nghiền , Rau Củ Xào , Sốt Vang Đỏ    
  
   Grilled French Duck Breast, Beetroot Potato Pureé, 
Sautéed Pok Choy, Orange Flavour Jus  
Ức Vịt Pháp , Khoai Tây Và Củ Dền Đỏ Nghiền , Sốt Cam 

 Australian Lamb Chop, Ratatouille, Roasted Pepper Coulis, Shiraz Jus    
  Sườn Cừu Úc , Rau Củ Nướng, Xốt Ớt Chuông , Sốt Vang Shiraz,

VND (++)

SIDE DISHES

Steamed Rice  

 Cơm Trắng

Garlic Butter Toasted Baguette    

                Bánh Mỳ Bơ Tỏi

French Fries

Khoai Tây Chiên

Mashed Potato 

Khoai Tây Nghiền

325,000

335,000

360,000

365,000

365,000

365,000

435,000

465,000
645,000

200Gr      580,000
300Gr      800,000

515,000

530,000

30,000

70,000

85,000

75,000

200Gr
300Gr



THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX

VND (++)

SANDWICHES

Chicken With Local Herbs Baguette    
Bánh Mỳ Gà
     
Tuna Sandwich/Baguette              
Bánh Mỳ Cá Ngừ 

Club Sandwich: Bacon, Ham, Cheese, Egg, Chicken         
Bánh Mỳ Kẹp Gà, Trứng Chiên, Thịt Ba Rọi

USA Beef Burger             
  Bánh Mỳ Kẹp Bò     

VEGETARIANS
Spring Roll 
Gỏi Cuốn Chay

Scrispy Spring Roll 
Chả Giò Chay

Tofu and vegetable soup 
Soup Đậu Hủ Và Rau Củ

Tofu and Vegetables Soup 
Canh Cải Đậu Hủ

Spicy and Sour Mushroom Soup 
Canh Nấm Chua Cay

Vietnamese Salad 
Gỏi Chay

Stir Fried Vegetables Served With Steamed Rice  
Rau Củ Xào Chay Với Cơm Trắng

Stir Fried Broccoli 
Bông Cải Xào Chay

Fried Tofu with Salted Lemongrass Served With Steam Rice  
Đậu Hủ Muối Xả Dùng với Cơm Trắng

Tofu In Clay Pot Served With Steamed Rice 
Đậu Hủ Tay Cầm Dùng Với Cơm Trắng

Combination Fried Rice 
Cơm Chiên Thập Cẩm

Stir fried Vermicelli 
Bún Gạo Xào Chay

Pan Seared Vegetables and Tofu Rice Noodle 
Hủ Tiếu Áp Chảo Đậu Hủ & Rau Củ

140,000

145,000

145,000

215,000

85,000

85,000

75,000

105,000

145,000

135,000

135,000

135,000

135,000

175,000

160,000

175,000

225,000



DESSERTS

Chocolate Mousse

Bánh Sô Cô La

95,000 (++)

Passion Pana Cotta

Rau Câu Kem Sữa Vị Chanh Dây

The Jelly In Coconut

Rau Câu Trái Dừa

75,000 (++)

Passion Fruit Crème Brulee

Kem Brulee Chanh Leo

75,000 (++)

Seasonal Fruit Flatter

Trái Cây Theo Mùa

90,000 (++)

HOME MADE DESSERTS

    ICE CREAM & SORBET  

1 Scoop             45,000 (++)

2 Scoops           75,000 (++)

3 Scoops           90,000 (++)

Flavors:  Classic Vanilla, Mango (Sorbet), 

Coconut, Strawberry, Hazelnut, Gianduia

CAKE

Tiramisu (Bánh Tiramisu)

70,000 (++)

Green Tea Cake (Bánh Trà Xanh)

70,000 (++)

Cappuccino Cake (Bánh Cappuccino)

70,000 (++)

THE ABOVE PRICES ARE EXCLUSIVE OF 5% SERVICE CHARGE & 10% GOVERNMENT TAX



the achel
taste the world

MENU


	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10

